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Landelijk Amateur Bierbrouwers Overleg
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e gilde-avonden worden op

0 2 a0 elke tweede donderdag van de

4 5 5% maand van 20:00 tot 23:00 uur
+  5) "6 gehouden, behalve in de

Sy e maanden juli en augustus. Op deze gilde
7 -avonden worden voor amateur bierbrou-
71 wers lezingen gehouden, proeverijen

7%/ 70" georganiseerd en wat verder het thuis-

1) =8 )) (" brouwen ondersteund.

Eén keer per jaar wordt een onderlinge

66 "+ brouwwedstrijd gehouden waarbij de

) O AT ingezonden brouwsels beoordeeld wor-
: " den door een publieksjury en een vakju-

ry.
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Ook wordt minstens één keer per jaar
een (grote) excursie georganiseerd bij
een voor de amateur-bierbrouwer inte-
5> )) K ressante instelling/brouwerij.
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Omstreeks de maand juni is er traditio-
L 2" @ neel een culinair samenzijn in de vorm

3" van een barbecue (bij voldoende deelna-
= 36+" @' me) waarbij echtenotes(n) en vriend(in)
ook welkom zijn.




Helaas is deze Hopbel erg laat, Hij zou eind juni uit moeten komen, nog voor de
zomervakantie. Dat is niet gelukt omdat er geen kopij is ingeleverd. En zonder een
aantal artikelen is dit toch een erg leeg blad.

Toch zal ik er wat van proberen te maken omdat we de sponsors hebben beloofd
om 6 x per jaar een hopbel te publiceren.

Hans

Voor het volgende nummer dient de kopij binnen te zijn voor:
23 aug 2008 naar: redactie@hab.brouwen.nl




Brouwbroeders (en zuster),

Ook had onze voorzitter helaas geen tijd om een stukje te schrijven.
Daarom maar eens een tip om sneller te vergaderen:

Twents voor vergaderingen

Voor de mensen die veel vergaderen! Communiceren in het Twents is sneller!
Communicatie in het Twents lijkt gemiddeld 75% korter te zijn dan in het ABN. Door het
Twents te gebruiken als voertaal kunt u flink bezuinigen op uw kostbare vergadertijd! Dit levert
diverse voordelen op waaronder een beter begrip, kortere notulen en noem maar op.
Enige voorbeelden, opgetekend tijdens een proefvergadering:

* |k verklaar bij deze de vergadering voor geopend:

Wakker wordn

* Bent u vandaag de notulist?:

Schrief ie?

* |k denk niet dat deze opmerking significant bijdraagt aan het
gespreksonderwerp:

Kwats!

* |k zou u graag uitnodigen voor een gesprek onder vier ogen:

Goaj' met noar buut'n?

* Uw lijn van rederneren lijkt mij van iedere logica gespeend:

Goa toch hén

* Dan wordt nu de koffie geserveerd:

Wat, gin bier???

* |k hoop niet dat u problemen met mijn functioneren heeft:

Haj' wat?

* Uw voorstel lijkt mij voor dit bedrijf geen resultaten op te

leveren:

le bint nie wies.

* Kunt u uw medewerkers op deze nieuwe regel attenderen?

Zeg die leues an

* Hetgeen u mij zojuist meedeelde, was mij niet geheel duidelijk:

He?

* Excuseer, ik moet even een telefoontje plegen:

Em beln.

* Dan is het nu tijd voor de rondvraag:

Haj' nog wat?

* De vergadering is bij deze beéindigd:

Wie goat noar huus




Groot feest bij brouwerij Martens

Brouwerij Martens bestaat 250 jaar en viert drie
dagen feest. De brouwerij Martens uit Bocholt viert
op 4, 5 en 6 oktober haar 250-jarig bestaan. Zater-
dag 4 oktober: Bedrijfsbezoek vanaf 16.00u tot
18.30u voor genodigden gevolgd door een acade-
mische zitting. Bierfeest voor iedereen vanaf 20.00u en - jazeker - met Eddy
Wally!
Zondag 5 oktober: Vanaf 10.00u tot 17.00u Openbedrijvendag (ook op vele
anderen plaatsen in Belgié zijn dan brouwerijen te bezichtigen). Aansluitend
feesten we gewoon verder in de Martenshal en in de Sezoenstent.
Maandag 06 oktober: Bierfeest vanaf 18.00u voor personeel en genodigden
uit de horeca en bierhandel. Lees meer op de website van brouwerij Mar-
tens. In volume is Martens de op één na belangrijkste Belgische brouwer.
80% van de productie is bestemd voor export, vroeger bier in blik, nu in pet-
flessen.. Enkele weken geleden rolde het miljardste petflesje van de band.
De namen Martens Pils en Sezoens klinken weinig vertrouwd in de oren,
maar ongetwijfeld drinkt elke Nederlander geregeld bier van deze ultramo-
derne brouwerij in het noorden van Belgisch Limburg. De brouwer maakt
immers de huismerken van o.a. Aldi, Metro/Makro, Carrefour. De brouwerij
Martens werd gesticht in 1758 en is de daarmee de tweede oudste nog be-
staande familiale onderneming in Belgi€. Het was de zevende generatie, de
broers Jean (nu 89) en Gerard (T), die zorgde voor de grote expansie door
in 1962 te starten met de export naar Duitsland. De capaciteit werd ver-
hoogd tot 250.000 hl per jaar. De achtste generatie dreef in 1990 de capa-
citeit op tot 1 miljoen hectoliter door de aankoop van de installatie van
de Hengelosche Bierbrouwerij die door de toenmalige biergigant in
wording uit Leuven werd gesloten . Martens is sinds lang een van de wei-
nige Belgische brouwerijen die een afvullijn voor bierblikjes heeft. 30% van
de omzet bestond uit bier in blik toen de Duitse regering in 2003 besliste een
statiegeld van 0,25 per wegwerpverpakking in te voeren. Dat dreigde op
een ramp uit te draaien. De Duitse markt is van oudsher erg belangrijk voor
Martens: 90 % van het Belgische bier dat in Duitsland gedronken wordt, is
afkomstig van de Limburgse brouwer. Bier in petflessen Martens zorgde sa-
men met het Franse Sidel, wereldleider in verpakkingen voor dranken en
vloeistoffen, voor een wereldprimeur: bier in petflessen. De uitdaging was
petflessen te maken die geen gas (CO2) en licht doorlaten. In augustus
2005 werden in Bocholt de eerste petflessen geblazen en gevuld. Dat kost




Gratis software voor Amateurbierbrouwers !

http://www.brouwvisie.nl




uiteindelijk minder dan blik of glas en de petflessen zijn ook 100% recycleerbaar.
Voor enkele weken liep de miljardste petfles met bier van de band. Het leek dat de
wereld er op had zitten wachten, want in 2006, minder dan een jaar later, draaiden
een tweede blowing- en coatinglijn en een tweede afvullijn zodat per dag 1 miljoen
flessen konden worden geproduceerd. Hierdoor werd de brouwcapaciteit te klein
en stonden de zaakvoerder Fons en Jan Martens voor een nieuwe uitdaging. Zij
opteerden voor de bouw van een volledig nieuwe en volautomatische brouwerij
met een capaciteit van 3,6 miljoen hl per jaar die niettemin erg compact is. Het is
na de InBev-vestigingen in Leuven (6 miljoen hl) en Jupille (Luik - 4 miljoen hl) de
grootste brouwerij van Belgié. Niettemin kan erg soepel ingespeeld worden op de
specifieke eisen van de klanten. Zo zijn er permanent vier verschillende gisten
klaar voor gebruik. De neven-zaakvoerders gaan er prat op dat hier ook de brou-
werij werd gerealiseerd met de kleinst mogelijke ecologische footprint.

Martens gaat eigen bier brouwen in China

Op 18 oktober wordt in het Chinese Suzhou, op zo'n 150 kilometer van Sjanghai,
een perfecte kopie van de Limburgse bierfabriek ingewijd. Bier in petflessen is erg
populair in China. Hiervoor sloot Martens een joint venture met de Taiwanese Far
Eastern Textile Ltd, een van de grootste petproducenten ter wereld. Het bier gaat
op de markt onder de naam 'Martens 1758' naar het stichtingsjaar van de brouwe-
rij. De commercialisering van het bier op de Chinese markt komt in handen van ex-
InBevtopman Patrice Thys, die vanuit Hongkong een consulentenbureau leidt.
Voor de anders eerder publiciteitsschuwe brouwersfamilie toch een reden om ter
gelegenheid van de Open Bedrijvendag eens voor het voetlicht te treden. Bierten-
ten en blaaskapellen ontbreken niet en er is zowaar zelfs een Chinees orkest. Om
een idee te krijgen van de hypermoderne brouwerij klik op Sencom, het Service,
Engineering & Commissioning bedrijf voor Martens. Een gelegenheid ook om eens
het volledige gamma van drie (!) eigen bieren van brouwer te proeven. Buiten de
schaduw van de kerktoren is er immers vaak moeilijk aan te komen. Slechts 6%
van de productie komt in de Belgische horeca terecht, vooral in Limburg. Belgié is
een zeer moeilijke markt met die ene dominerende speler, zegt Fons Martens. Ooit
werd een poging ondernomen het afzetgebied uit te breiden richting Antwerpen,
maar men is amper over de provinciegrens geraakt. De volgende jaren bekijken we
misschien of we ook op de Belgische markt nieuwe inspanningen gaan doen, be-
sluit hij.

(Bronnen: Louis Meulders, Martens)




Bel ons voor een unieke ervaring d.m.v. een
exclusief bezoek aan onze showroom, wij
vertellen U graag wat de mogelijkheden zijn.

Alleen op afspaak.




Oud nieuws

OBP begraaft mouterij in Aalst (05-05-2002)

Meer dan honderd bierproevers hebben zondag mouterij De Wolf Cosijns begraven. Dit
ludiek protest kwam er naar aanleiding van de sluiting van de mouterij, op uitnodiging van
de bierconsumentenvereniging OBP (Objectieve bierproevers). Ook de plaatselijke Ob-
jectieve Proef Ajuinen (OPA) werkten mee aan de organisatie.

Vooraan in de rouwstoet stapte een delegatie van werknemers. Achter de lijkwagen wer-
den kronen en kransen meegedragen van bierproefgroepen uit het hele land. Onder de
rouwenden de Aalsterse schepen Johan Stylemans en Patrick Jacobs. Op spandoeken
slogans als 'Biercultuur is ook cultuur' en 'leder diertje zijn biertje'. Aan de poort van de
graanhal aan de Frits De Wolfkaai bracht geschiedkundige Hendrik Strijpens een histo-
risch overzicht van de in 1790 opgerichte firma. De optocht ging vervolgens langs de
gebouwen van de laatste zelfstandige brouwerij van Aalst 'Safir' en de mouterij in de
Gentsestraat.

In een extra nummer van de OBP lezen we: "De aflijvige wordt bijgezet in de familiekel-
der gegraven door Interbrew. Ze zal er rusten in het gezelschap der brouwerijen die haar
door toedoen van Interbrew zijn voorgegaan". Daarachter een opsomming van namen die
in het oor van menig bierliefhebber goddelijk klinken.

De afsluitende koffietafel op de grote markt bestond uit ‘glazen' boterhammen: De Ryck,
blonde van Pater Lieven en donkere Witkap. "We willen met de manifestatie onze bekom-
mernis rond de sluiting van de mouterij aan de publieke opinie kenbaar maken", zegt
Fons Minne van de nationale werkgroep actie van de OBP. "Het bewaren van de biercul-
tuur is ons zeer dierbaar. Het behoort tot de fundamentele doelstellingen van onze vere-
niging. We zijn er ons van bewust dat ons pleidooi eerder op subjectieve overwegingen
berust dan op bedrijfseconomische.”

De sluiting van De Wolf-Cosijns beschouwt de bierliethebber als een aanzienlijke inkrim-
ping van moutsoorten."Mout is onlosmakelijk verbonden met de rijke Belgische biercul-
tuur. 't Is mede dank zij het groot aantal moutvari%oteiten dat onze brouwers in staat zijn
zoveel unieke bieren te brouwen. De Wolf-Cosijns heeft een ijzersterke reputatie opge-
bouwd. Ze telt onder haar klanten vele kleinere brouwers. Door het sluiten zet Interbrew
deze collega-brouwers een pad in de korf. Interbrew zou moeten beseffen dat onze inter-
nationale reputatie als bierland bij uitstek niet enkel steunt op haar positie op de wereld-
markt. Vooral de kleine brouwerijen zorgen voor de verscheidenheid in biersoorten en -
stijlen.”

(Bron: De Gentenaar.)
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Wist u dat het HAB..........

Een eigen brouwinstallatie heeft.

Deze te leen is voor de gildeleden?

Deze installatie bestaat uit 2 pannen van 80 liter en 1 pan van 50
liter

Er ook een gasfles en een brander bij de brouwinstallatie hoort?
De kosten 5 euro zijn? (voor het verbruikte gas)

Dat je een afspraak, voor het lenen, kunt maken bij Leo Nijhuis
Tel 0633742087
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Onze topkok Eddy serveert regelmatig een heerlijk met bier be-
reid gerecht tijdens de gilde-avonden. De HAB-leden zijn altijd
zeer geinteresseerd in het recept. Eddy komt ze hierin tegemoet
door de recepten te publiceren in de Hopbel.

Omdat Eddy geen recept heeft ingediend hier een heerlijk te@etjmternet:
(of er herrie van komt weet ik niet....)

INGREDIENTEN

* 4 niet te rijpe bananen

» 2 eetlepels bruine suiker

« 2 eetlepels zonnebloemolie

« 3 eetlepels roomboter

« 8 eetlepels Westmalle Trappist Dubbel (flesje vaolIB3
« 2 eetlepels geraspte, gedroogde kokos

« 150 gram roomkaas

BEREIDINGSWIJZE

De bananen schillen en in gelijkmatige plakken snijden.

Een mengsel van olie en roomboter in een koekenpan met
antiaanbaklaag verwarmen en de plakjes banaan kort om en
om bakken. Twee eetlepels bruine suiker en 8 eetlepels van
het bier toevoegen en nog kort verwarmen. De pan goed
schudden. Over voorverwarmde borden verdelen. Met ge-
droogde kokos garneren, vergezeld van bolletjes roomkaas.
De roomkaas kan vervangen worden door bolletjes vanille-
roomijs of ander ijs. Een proefglaasje (10 of 15 cl) West-
malleTrappist Dubbel, naar smaak, erbij serveren.

Eet Smakelijk!!
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ortiment Speciaal Bier

55
Het hele a e

6 flesjes

5 beta,e”!

Deurningerstraat 27
7514 BC Enschede
053-4315264 Tel.
053-4306005 Fax.
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